
CRAFTED IN SCOTLAND





Ser Innis & Gunn no es ser lo que la gente cree que deberías ser, sino 
ser quien realmente eres.

Mientras que la jungla de cerveza artesanal se ha disparado a 
nuestro alrededor, en Innis & Gunn seguimos forjando nuestro 

propio camino, esforzándonos por llevar sonrisas a aquellos que 
quieren probar algo nuevo, hacer algo diferente, tomar sus propias 

decisiones.

Eso es lo que sucede con Innis & Gunn, nunca hemos tratado de 
destacar o encajar, simplemente hacemos lo que creemos correcto.

Por encima de todo, nos mantenemos fieles a nosotros mismos y 
hacemos lo que sabemos hacer mejor: Desafiar las normas en busca 

de una cerveza diferente, mejor y llena de sabor.

Las tendencias vendrán, las tendencias se irán, pero nuestro espíritu 
se mantendrá. Es bueno ser diferente, ir por tu propio camino; 

Después de todo, el progreso real proviene de la absoluta libertad 
de ser quien eres.

Innis & Gunn. 
Be You. Stay Original.





NUESTRA HISTORIA

En 2003, Dougal Gunn Sharp recibió el encargo de elaborar una cerveza que 

se usaría para sazonar barricas de bourbon; esta cerveza luego se 

desecharía, mientras que los barriles sazonados se enviarían a un destilador 

de whisky para finalizar su single malt, aportando al whisky los aromas y 

sabores de la cerveza

Aunque el objetivo de su trabajo fuese enriquecer el whisky, Dougal se dio 

cuenta que tras estar en la barrica, la cerveza se convertía en un producto 

más complejo y con una gran intensidad de sabores.

Así se fundó Innis & Gunn, una cervecera escocesa que desde 2003 produce 

cerveza con su proceso único de envejecimiento en barril para crear un 

producto diferente de un sabor y complejidad única.

Mi mente siempre estará abierta a nuevas formas de hacer las cosas y seguir 

explorando las interminables posibilidades de sabor combinando barricas y 

cerveza”

Dougal Gunn Sharp 

Founder & Master Brewer





La cerveza suele tener 4 ingredientes: Malta, lúpulo, levadura y agua. Para 

nosotros la barrica es el quinto ingrediente, nuestro quinto ingrediente. 

Cuando se utiliza de la manera correcta, cuando se combina con el estilo 

correcto de cerveza, el envejecimiento en barrica puede provocar una 

explosión de sabores y aromas en la cerveza. 

A lo largo de los años hemos sido pioneros en dos formas de envejecimiento 

en barrica. Uno es el método más tradicional, rellenando las barricas 

seleccionadas con cerveza, y el otro es la tecnología de vanguardia que hemos 

desarrollado internamente, en la que realmente colocamos las barricas en la 

cerveza

Descubre más sobre como envejecemos la cerveza en barricas en: 

www.innisandgunn.com

CERVEZA EN LA BARRICA vs 
BARRICA EN LA CERVEZA



THE ORIGINAL es nuestra cerveza insignia, con la que todo empezó. Nuestro 

exclusivo proceso de envejecimiento en barrica de bourbon, libera sabores 

como la vainilla y  el toffee, que se fusionan con el carácter  malteado de  

nuestra Scotch Ale, creando  una experiencia única de sabor.

ABV: 6.6% ABV

FORMATO: BOTELLA: 12 X 330ML

MALTAS: I&G ALE MALT, CRYSTAL MALT, WHEAT

LÚPULOS: SUPER STYRIAN

Envejecida en barricas de bourbon de primer llenado utilizando nuestro 
proceso único de barrica en la cerveza

BOURBON BARREL SCOTCH ALE

THE ORIGINAL





BLOOD RED SKY nos evoca un universo de arena cálida del Caribe, velas que 

oscilan, cerveza fría; la promesa de la noche que está por llegar. En esta 

atmósfera encontró esta cerveza su inspiración. Barricas de ron jamaicanas 

que conviven con esta Red Beer escocesa en una explosión de notas frescas 

de ron especiadas, vainilla y fruta intensa

ABV: 6.8% ABV

FORMAT: BOTTLE: 12 X 330ML

MALTAS: I &G ALE MALT, ROASTED BARLEY, CHOCOLATE MALT

LÚPULO: SUPER STYRIAN

Envejecida en barricas de Ron Jamaicano bourbon de primer llenado 
utilizando nuestro proceso único de barrica en la cerveza

RUM BARREL RED BEER

BLOOD RED SKY





Innis & Gunn Brewing Company

Facebook.com/innisandgunnuk Twitter.com/innisandgunnuk Instagram.com/innisandgunnuk


